G
e

Menu
de la ﬁaém‘—ﬁg/ vestre

Les Entrées

Les 9 huitres “Maison Dangaly” de Cancale 2400
Le paté en crotite de volaille et ris de veau, vin jaune, noix 7200
Le mi-cuit de foie gras de canard, brioche, confit de clémentine de Corse 2500

Coeur de saumon fumeé, sauce fleurette citronnée, caviar oscietre et blinis 27.00

Pes Plats Princi paux
Boeuf Wellington, sauce périgueux, pommes duchesse 2900
Lotte rotie en robe de chou vert, lard paysan, sauce au cidre 3500
Bar entier roti au beurre Bordier fumé, coques et épinards frais 2500

Volaille farcie aux fruits du mendiant, sauce Albuféra, croustillant dauphinoisau comté 3200
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Les Desserts

Macaron XXL facon Mont-Blanc 7500
Creme brlée aux épices de Noél, marmelade a ’orange 7500
Le finger infiniment vanille de Madagascar, caramel au beurre salé 7500
Mi-cuit au chocolat, creme anglaise et glace a la noisette du Piémont 7500

brasserie

La Paix O



